Ville de Juvignac

Restaurant des maternelles

Mois de Novembre 2025

P

ELIOR

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
LEJouR DU (=) |
du 3/11 Pané de Blé & Ketchup - Laitue Iceberg Friand au Fromage 1}, Sauté de Boeuf Bourguignon R Carottes Rapées
au  7/11 Haricots Beurre & 'Ail & ~ Hoki Sauce Rougail 1} Merguez Douce Purée |/ Colin aux Herbes de Provence
Riz 20 Coquillettes'& Rapé Chou Fleur Moutarde Coco " & Emmental Epinard Béchamel &
Comté @& Fromage Frais aux Fruits Semoule Fruit Moelleux Chocolat Noisette %
Fruit Fruit
| LEjour bU ) |
du 10/11 Salade Choubidou FERIE & Sauté de Porc* aux Olives Salade de Méache Vinaigrette Terroir Lasagne Chévre Epinard
au 14/11 # Roti de Dinde au Jus Petits Pois a la Lyonnaise % Cubes de Colin au Citron Cheévre Epinard
Potimarron{::}Béchamel Carré Pommes Rissolées & Mimolette
Blé Fruit Yaourt Nature Sucré Fruit
Créme Anglaise *Croq Veggie Fromage
(170uR 00 @ | L'AUVERGNE G
du 17/11 Potage de Légumes "¢ Dabhl Lentilles Corail Carottes Rapées & Erpmental Vate Salade Vefte aux NO').(,‘?‘ Bleu Célerit) Rémoulade
N Moutarde Ancienne d'Auvergne &)
au 21/11 /@ Hoki Pané & Citron Riz Créole Sauté de Veau{:Bobotie 1}, Saucisse de Porc* Fumée #:3 Escalope de Poulet Célestine
*Bouchée de Blé
Haricots Verts a I'Alil Brie Blé Légumes Potée Pates "Spirales"
Boulgour Fruit Compote Pomme Banane (chou vert, carotte , navet, pat, poireaux) & Rapé
Fromage Frais aux Fruits _ Flan Chocolat
Flognarde Pomme Poire
| L jour bU () |
Laitue Iceberg & Emmental Salade du Chef Salade Coleslaw
du 24/11 ) Vinaigrette au Miel 1Y, Nuggets de Poulet & Ketchup (Salade C"mposej;,f;';’:t’:;)’amb"" de dince, Semoule Moules Sauce Créme
au 28/11 “* Réti de Beeuf Dijonnaise Petit Pois Paysanne ~ g ,.:‘5 Steak de Colin Hongroise & Egrené Végétal Marocain Frites &
Carottes Saveur Soleil & Edam Courgettes Béchamel & ( tomate, raison sec, abricot, cumin) Saint Paulin
Flageolets Fruit Riz de Camargue Liégeois Vanille Fruit
Crépe Moelleuse Sucrée Yaourt a la Vanille
1‘ Drigine @‘;%7 Label Agriculture fé Pache o Logal ﬁ Agriculture l@ Appellation d'Drigine % Plat cuising par le chef avec sa touche Avec |'astérisque sont nommés les plats de
%, France =" Rouge Biologique Responsable Raisonnée I Protégee & de savoir-faire et une attention particuliere substitution pour les menus contenant du porc




