Self de Juvignac

Restaurant des élémentaires

Menu a double choix

Mois de Mai 2026

P

ELIOR

Dy plia LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
| LEJouR DU (&) |
Concombre Vinaigrette Taboulé Carottes Rapées
Laitue Iceberg Vinaigrette Mais Vinaigrette Salade Composée
R & Dés de Mimolette _
du 4/5 | ./® Cube de Colin Basquaise Pizza aux 3 Fromages [® Colin Poélé & Citron #:2Ro6ti de Beeuf Sauce Dijonnaise
au 8/5 Bouchée Azuki Sce Basquaise (cantal, mozzarella & emmental) 1§, Escalope de Porc au Jus Bouchée Végé Dijonnaise FERIE
Pizza au Fromage
Purée Chou Fleur Béchamel @ Riz de Camargue Créole o
Carottes Saveur Soleil Blé
Fromage Fondu
Tomme Noire
Compote de Pomme Assortiment Assortiment Creme Anglaise
Compote Pomme Abricot de Fruits de Fruits Flan au Chocolat
| LE JouRr DU (&) |
Tomate Croq'Sel Céleri Rémoulade
Cceur de Scarole Courgettes Rapées Vinaigrette
du 11/5 Emincé de Pois Sauce Tajine .’@ Hoki Pané & Citron 1 I'Rﬁti de Veau au Jus
au 15/5| Bouchée de BIé Tomate sce Tajine 1}, Pilon de Poulet Roti CEuf Dur FERIE PONT

Semoule

Yaourt Aromatisé
Fromage Frais Sucré

Epinard Béchamel
Emmental
Tendre Bleu

Assortiment
de Fruits

Macaronis & Rapé

Beignet aux Pommes
Donuts

1 Origine @A’ I[.Qahel Agriculture
- ouge

+France Biologique

/é Peche o Local

- respansable

Agriculture e  Appellation d'Origine @ Plat Plat cuisiné par le chef avec sa touche
Raisonnée 2 "_C_ Contralée Veégétarien .. de savoir-faire et une attention particulizre
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Sah X A
(1ejour o @ | WY
Salade Coleslaw | LEJOUR DU () | Salade de Tomates Olives Laitue Sauce Echalote
Salade Verte Pomelos & Sucre Radis Rapés Sauce Echalote
du 18/5 1 'lfi Sauté de Beeuf Sce Bourgogne Egréné Végétal Sauce Tomate Cordon Bleu Frigousse de Dinde o3 (@ Limande Meuniére & Citron
au 22/5 ®Steak de Colin Sauce Bourgogne Raviolis aux Légumes Cordon Végétal Bouchée Végé sce Frigousse Galopin de Veau au Jus
(pomme, marron, champignon)
Pommes Rissolées @ Coquillettes & Courgettes Saveur Soleil & i Carottes & Pommes de Terre Haricots Beurre Ail & Persil &
(Associées a I'égrené végétal) Quinoa @ —— - 7 Boulgour
Yaourt Nature Sucré Cantal ‘Ac Camembert
Fromage Frais aux Fruits Fourme d'Ambert A’C - .l-:w .| Fromage Frais au Sel de Guérande
Assortiment Liégeois Vanille .;»' = Crépe & Coulis Caramel Assortiment
de Fruits Flan Nappé Caramel Far Breton aux Pruneaux % de Fruits
| LEJouR DU (&) |
Pasteque Concombre Vinaigrette Terroir
Melon Jaune Laitue Iceberg Vgte Terroir
, _ _ & Dés d'Emmentall
du 25/5 1 I‘Chipolatas 1 I. Escalope de Poulet au Curry [o Colin Mariné Thym Citron Bouchée de Blé & Ketchup
au 29/5 FERIE Croq Veggie Fromage (® Filet de Hoki au Curry 1 [ Steak Haché au Jus Samoussa aux Légumes & Ketchup
Lentilles Riz Créole Epinard Béchamel Petits Pois Paysanne "¢
Blé
Gouda Petit Moulé
Carré Pont 'Evéque ¢
Liégeois Chocolat Assortiment Assortiment Géteau a la Cerise %
Flan Vanille de Fruits de Fruits Flan Patissier
Viande "W Origine Label Agriculture PEDhE O Agriculture @ Plat Appellation d'Origine Plat cuising par le chef avec sa touche
2 Racee l + France ﬂ% Rouge Biologique f\ responsable Lacal Raisonnée Végétarien A:C Contralée (., de savoir-faire et une attention particuliere




