Ville de Juvignac

LUNDI

| LE JouR DU ()

Mois de Juin 2026

Restaurant des maternelles

MARDI MERCREDI

Coeur de Scarole & Mimolette 1, Pilon de Poulet Roti

JEUDI

Carottes Rapées

P

ELIOR

VENDREDI

.’@ Colin Crumble Pain d'Epices

du 1/6 Rizo & Base Chili #:2 Roti de Dinde Froid & Mayonnaise Aloo Gobi 1} Sauté de Beeuf aux Olives Courgette Béchamel
au 5/6 Saint Paulin Haricots Vert a I'Ail g (Chou fleur pomme de terre, curry) Coquillettes & Blé Pilaf
Fruit Donuts Edam Yaourt Nature Sucré Tomme Blanche
Fruit Fruit
| 1€ Jour pU ()

R6ti de Boeuf au Jus R Pastéque 1} Saucisse de Francfort de Porc* Laitue Iceberg Vgte Terroir Salade de Tomate & Mozzarella
du 8/6 Petits Pois Lyonnaise & [® Steak de Colin Sauce Citron Ratatouilleo Couscous Pané de Blé & Ketchup
au 12/6 Cantal 4c Pates "Spirales" Mélange de Céréales Boulettes d'Agneau Carottes Braisées @

Fruit Emmental Créme Anglaise Cake au Citron
Glace a I'Eau Fruit
* Croq Veggie Fromage
” LE PAYS BASQUE
| LE JouR puU () ‘
Melon Jaune Omelette Carottes Rapées Laitue Iceberg & Emmental ,’6 Colin Poélé & Citron
Vinaigrette au Piment d'Espelette
du 15/6 Brandade _ Haricots Beurre Saveur Jardin g | 1, Roti de Veau Sce Forestiére 1} Poulet Basquaise Epinard Béchamel
au 19/6 de Poisson .(® Bléi) & Sauce Tomate Macaronis % Riz Créole Brie
Liégeois Chocolat Mimolette Fromage Frais aux Fruits 4 Moelleux Griottes Fruit
Fruit @
| LEJOUR DU (=)
. Coeur de Scarole Nuggets de Poulet & Ketchup (6 Filet de Limande Meuniére & Citron Concombre Vinaigrette _ Mousse de Canard
du 22/6 {&7 Sauté de Porc* Marengo Ratatouilleo Courgette Béchamel "¢ Egrené Végétal a la Marocaine  |.{® Colin aux Herbes de Provence
au 26/6 Farfalles(’) & Rapé Pomme Noisette Gouda Boulgour Purée
Yaourt Aromatisé Saint Nectaire ‘% Moelleux Chocolat Noisette % Glace a I'Eau Fruit
Fruit
*Croq Veggie Tomate
Repas Froid
Beaufilet de Colin & Citron Laitue Iceberg 1}, Escalope de Poulet au Jus Bouchée Butternut Lentille Mozzarella
du 29/6 Epinards)Béchamel Spaghettis Lentilles & Sce Fromage Blanc Ciboulette Salade de Tomates
au 3/7 Fraidou 1}, ala Bolognaise & Rapé Camembert Haricots Verts Ail & Persil & Blanc de Poulet Mayonnaise
Fruit Flan Chocolat Compote de Pomme Pommes Rissolées @ Taboulé
Fromage Frais aux Fruits Beignet aux Pommes
Fruit
Origine f - »Label ﬂﬂ.‘:ﬁﬁ Bleu Blanc Agriculture =, Péche o Agriculture % Plat cuisiné par le chef avec sa touche Avec I'asterlsque .sont nommeés les
1 o France ?“‘5Rouge %&Ej Coeur Bigologique ” Responsable tocal Rgisonnée =~ de savoir—faipre et une attention particuliére plats de substitution pour les menus

contenant du porc




